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Fabrice et Fabien 
AINSI QUE TOUTE 

LEUR ÉQUIPE
VOUS SOUHAITENT 
DE BELLES FÊTES
DE FIN D’ANNÉE

2025

NOUVEAU TROPHÉE ! 
CHAMPIONNAT D’EUROPE 2025

GRAND PRIX D’EXCELLENCE 
DE LA SAUCISSE CRÉATIVE
POUR LA SAUCISSE CÉSAR

CHAMPIONNAT D’EUROPE 2023
GRAND PRIX D’EXCELLENCE 
DE LA SAUCISSE CRÉATIVE

COUPE D’EUROPE 2019
POUR LA SAUCISSE CRÉATIVE 

À LA TOMME DE RHUYS

CHAMPIONNAT DE FRANCE 2019
MÉDAILLE D’OR 

DU FROMAGE DE TÊTE

CHAMPIONNAT D’EUROPE 2018
PRIX D’EXCELLENCE 

POUR LA SAUCISSE CRÉATIVE 
À LA TOMME DE RHUYS AU CUMIN

CHAMPIONNAT D’EUROPE 2018
PRIX D’HONNEUR 

POUR LA SAUCISSE GRILLÉE

CHAMPION DE FRANCE 2017
DE LA MEILLEUR SAUCISSE CRÉATIVE

À LA TOMME DE RHUYS

CHAMPIONNAT D’EUROPE 2017
PRIX D’HONNEUR 

DU MEILLEUR BOUDIN BLANC FRANÇAIS

SALON INTERNATIONAL 
DE L’AGRICULTURE - PARIS 2017

BLASON D’OR

COUPE DE FRANCE 2014
MÉDAILLE D’OR 

DU FROMAGE DE TÊTE
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Idées Cadeau
Coffret de 

4 saucissons secs différents 
24.90€ le coffret

Coffret dégustation 
de spécialités ibériques 

29.90€ le coffret

Panier cadeau sur mesure 
(sur commande) 



Volailles
Dinde des Landes.........................................22.90€ le kg

Dinde noire de Guilliers..............................22.90€ le kg

Poularde des Landes....................................21.90€ le kg

Chapon de pintade des Landes...............24.90€ le kg

Chapon des Landes......................................22.90€ le kg

Chapon de Guilliers......................................22.90€ le kg

Mini chapon des Landes.............................22.90€ le kg

Oie d’Anjou Label Rouge...........................29.90€ le kg

Canette des Landes......................................16.90€ le kg

Pigeon...............................................................39.90€ le kg

Caille Label Rouge.........................................21.90€ le kg

Volailles de Bresse
Poulet de Bresse............................................33.90€ le kg

Poularde AOP de Bresse............................53.90€ le kg

Chapon AOP de Bresse..............................63.90€ le kg

Volailles désossées
Pintade forestière..........................................26.90€ le kg

Pintade du verger.........................................26.90€ le kg

Pintade aux marrons....................................26.90€ le kg

Canette aux abricots...................................26.90€ le kg

Canette à l’orange.........................................26.90€ le kg

Cuisse de poulet aux cèpes......................26.90€ le kg

Caille farcie aux raisins................................32.90€ le kg

Pigeon forestier............................................ 43.90€ le kg

Chapon du verger........................................28.90€ le kg

Chapon pintade du verger........................29.90€ le kg

Poularde aux marrons.................................28.90€ le kg

Gibiers
Gigue de chevreuil........................................39.90€ le kg

Apéritifs
Mini boudins blancs/noirs 

et mini franckort............................................29.90€ le kg

Pain surprise charcutier.............................35.90€  le kg

Plateau de 24 mini-fours.....................28.90€ le plateau

Plateau de 20 mini-fours festifs...... 45.90€ le plateau

Petits fours.........................................................1.30€ pièce

ASSORTIMENTS MINI-VERRINES

Verrine thon, chorizo, poivrons................ 2.50€ pièce

Verrine saumon, 
fromage frais, concombre........................... 2.50€ pièce

Verrine St Jacques, 
carottes et pommes fondantes................ 2.50€ pièce

Œuf de Noël au saumon et truffe............ 2.90€ pièce

Œuf de Noël aux crevettes......................... 2.90€ pièce

Œuf de Noël St Jacques, mandarine...... 2.90€ pièce

Entrées froides
Bûche de langouste thym et citron.......39.90€ le kg

Cochon de lait farci......................................52.90€ le kg

Verrine butternut et St Jacques...............4.90€ pièce

Délice de tourteau et homard..................39.90€ le kg

Fraicheur foie gras et poire........................ 5.90€ pièce

Noix de St Jacques façon tartare............ 5.90€ pièce

Entrées chaudes
Coquille St Jacques à la bretonne........... 6.90€ pièce

Escargots de Bourgogne.................... 7.50€ la douzaine

Vol au vent aux fruits de mer.................... 6.90€ pièce

Surprise au bloc de foie gras
et compotée de pommes.............................7.90€ pièce

Délice St Jacques au Riesling.................... 5.90€ pièce

Délice de crevettes au Chablis.................. 5.90€ pièce

Plats cuisinés
Lotte, sauce armoricaine.......................... 13.90€ la part

Dos cabillaud, sauce champagne...........8.90€ la part

Épaule d’agneau confite,
sauce miel pain d’épices........................... 12.90€ la part

Fondant de poulet jaune, marrons 
et girolles (2%), sauce foie gras...............8.90€ la part

Cuisse de chapon farcie, 
sauce morilles............................................... 10.90€ la part

Légumes et accompagnement
Pommes dauphines.......................................18.90€ le kg

Gratin pomme de terre, champignons..3.90€ la part

Tatin de légumes anciens...........................3.90€ la part

Aumônière de Risotto safrané.................3.90€ la part

Pommes paillassons......................................18.90€ le kg

Fagot légumes trois couleurs..................... 1.30€ pièce

Ecrasé de pomme de terre........................3.90€ la part

Boudins
Boudin blanc nature.....................................23.90€ le kg

Boudin blanc aux girolles (5%)................26.90€ le kg

Boudin blanc truffé (1%).............................29.90€ le kg

Foie gras
Foie gras canard mi-cuit maison........... 155.90€ le kg

Lingot de foie gras mi-cuit des Landes..29.90€ pièce

DATE LIMITE PRISE DE COMMANDE 
21 DÉCEMBRE 2025


